INFORMACION ACADEMICA

Denominacién de la titulacién y diploma conferido

MAGISTER EN DESARROLLO E INNOVACION DE ALIMENTOS

Nombre y naturaleza de la institucién que confiere el diploma

UNIVERSITAS EUROPAEA IMF
Institucion de educacién superior no gubernamental
Principado de Andorra

Nombre y naturaleza de la institucién que imparte los estudios

Universidad del Pacifico (Ecuador)
Imparte, como minimo, el 90% de la formacién

Nivel de la titulacién Cddigo ISCED-F 2013
Ciclo Segundo EEES 0721

Requisitos de acceso Duracién del programa
Titulo universitario 2 semestres (60 ECTS)
Lenguas del programa Modalidad docente
Espaiiol No presencial

Materias del programa

1. Bromatologia e ingenieria de los alimentos

[N}

. Toxicologia aplicada a la industria alimentaria

W

Microbiologfa avanzada y control de riesgo de los alimentos

&

Nuevas tendencias de procesamiento y técnicas de conservaciéon

w

. Optimizacién de la cadena de suministro en la industria alimentaria

o

. Ingenieria de empaque en la industria alimentaria

~

Innovacién en la industria alimentaria

-3

. La nutricién y su impacto en la salud y el bienestar

©

Creacién de valor compartido en la industria de los alimentos y oportunidad de
negocio

10. Trabajo Fin de Estudios

INFORMACIO ACADEMICA

Denominaci de la titulacié i diploma conferit

MAGISTER EN DESENVOLUPAMENT I INNOVACIO DELS ALIMENTS

Nom i naturalesa de la institucié que confereix el diploma

UNIVERSITAS EUROPAEA IMF
Institucié d’ensenyament superior no governamental
Principat d’Andorra

Nom i naturalesa de la institucié que imparteix els estudis

Unversitat del Pacific (Equador)
Imparteix, com a minim, el 90% de la formacié

Nivell de la titulacié Codi ISCED-F 2013
Cicle Segon EEES 0721

Requisit d’accés Durada del programa
Titol universitari 2 semestres (60 ECTS)
Llengiies del programa Forma d’estudi
Espanyol No presencial

Unitats d’ensenyament

i, gia i engi li

ia dels

B

Toxicologia aplicada a la industria alimentaria

=

Microbiologia avangada i control de risc dels aliments

4. Noves tendéncies de i técni de conservacié

&0

Optimitzacié de la cadena de subministrament en la indistria alimentaria

=N

. Enginyeria d’ empacat en la industria alimentaria

5

Innovacio en la industria alimentaria

®

. La nutrici6 i el seu impacte en la salut i el benestar

i

Creaci6 de valor compartit en la industria dels aliments i oportunitat de negoci

10. Treball Fi d' Estudis

ACADEMIC INFORMATION

Name of qualification and title conferred

'MAGISTER IN FOOD DEVELOPMENT AND INNOVATION

Name and status of awarding institution

UNIVERSITAS EUROPAEA IMF
Institution of higher education non governmental
Principality of Andorra

Name and status of institution administering studies

Unversitat del Pacific (Equador)
Administers, at least, the 90% of the studies

Level of qualification ISCED-F 2013 Code
Second Cycle EHEA 0721

Access requirements Length of programme
University degree 2 semesters (60 ECTS)
Program languages Mode of study
Spanish On line

Subjects

Food Food Bromatology and Engineering

N

Toxicology applied to the food industry

W

Advanced microbiology and food risk control

4. New processing trends and preservation techniques

W

Supply chain optimization in the food industry

o

Packaging Engineering in the Food Industry

~

Innovation in the food industry

o

Nutrition and its impact on health and well-being

0

Creating shared value in the food industry and business opportunity

1

S

Final Project



